
Los subproductos son un ingrediente 
nutritivo, pero los dueños de mascotas 
pueden percibir que los alimentos para 
mascotas que los contienen son de baja 
calidad.

Purina Institute proporciona la ciencia 
para ayudarlo a tomar el control  
en las conversaciones sobre nutrición.

Las autoridades legislativas definen los subproductos como 
todas las partes comestibles no musculares del animal.  
De acuerdo con Asociación de funcionarios estadounidenses 
para el control de alimentos (AAFCO —Association of American 
Feed Control Officials) y la Federación europea de alimentos 
para mascotas (FEDIAF —European Pet Food Industry 
Federation), la piel, los cuernos, los dientes, las pezuñas, 
las garras, los picos, el contenido intestinal y las plumas de 
las aves de corral no pueden incluirse en la definición de 
subproducto1,2. Las plumas de aves de corral, sin embargo, 
pueden convertirse en una proteína digestible llamada harina 
de plumas hidrolizadas o proteína hidrolizada de aves de corral 
según los estándares de la AAFCO1. 

Los subproductos 
se integran en los 
alimentos para 
animales de compañía, 
ya sea enteros o en 
forma de harina, y 
proporcionan una 
fuente de proteínas, 
vitaminas, minerales 
y grasas saludables 
de buena calidad y 
digerible.

¿Qué son los subproductos?
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Los lobos y otros animales silvestres matan y comen 
presas. Al hacerlo, no seleccionan solo la costilla de mayor 
calidad o la pechuga del pollo. Por el contrario, consumen 
casi la totalidad del animal. Cuando los lobos matan a su 
presa, lo primero que consumen suelen ser los órganos o 
«subproductos» abdominales10. Después, devoran el resto, 
dejando pocas sobras.

¿Comería subproductos un perro  
o un gato salvajes?

Los subproductos proporcionan proteínas y otros nutrientes 
altamente digeribles3 y de buena calidad, lo que contribuye  
a que el alimento para animales de compañía resultante sea 
de muy buena calidad. 

Los subproductos a menudo proporcionan mayor 
concentración de algunos nutrientes esenciales que la carne4. 
El riñón y el hígado, por ejemplo, pueden contener más 
de 5 a 10 veces más riboflavina (vitamina B2) que la carne 
magra y son, al mismo tiempo, una excelente fuente de otras 
vitaminas B, vitaminas A y C y varios minerales esenciales. 
Muchas de las vísceras contienen también más ácidos grasos 
saludables (p. ej., ácidos grasos ω-3) que la carne5.

¿Es la calidad de los subproductos 
inferior a la de la carne o el pollo?

La definición de «human-grade» varía en los distintos países. 
Por ejemplo, las directrices de la FEDIAF engloban todas las 
proteínas animales para piensos (carne, leche, huevo, pezuñas, 
etc.) bajo el término reglamentario «subproducto animal», 
incluso aquellas que se definen como de «human-grade» si se 
usan en productos para consumo humano2. 
Este tipo de incoherencias pueden dar lugar a ideas erróneas. 

Aunque los subproductos son altamente nutritivos, de su uso  
en alimentos para animales de compañía se deriva también  
un beneficio ambiental11. La carne del ganado representa solo 
del 32% al 48% de su peso corporal; el resto,  
corresponde a los subproductos5, 
cuya eliminación supone un elevado 
coste para el medio ambiente. 
Por lo tanto, para aumentar la 
sostenibilidad, es imprescindible 
destinar los subproductos a los 
usos más adecuados y mejores, ya 
sea para consumo humano, para 
animales de compañía y ganado, o 
para usos industriales.

¿Por qué no deberían utilizarse  
ingredientes de la misma calidad  
que los destinados a consumo humano 
(human-grade) para los alimentos  
para animales de compañía?
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Contenido de riboflavina (vitamina B2) en la carne 
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Las proteínas de las harinas de subproductos pueden ser tan 
digeribles como los alimentos fabricados a partir de carne 
o pollo frescos3, pero no todos los subproductos son de la 
misma calidad6,7. Algunos de los procesos de fabricación 
pueden alterar la digestibilidad y la calidad de las proteínas, 
por ejemplo, si la temperatura es muy elevada, causa daños  
y reduce la digestibilidad6,8,9. Por lo tanto, es importante que 
los fabricantes de alimentos para animales de compañía  
de buena calidad utilicen subproductos y harinas 
procedentes de proveedores con normas estrictas de control 
de calidad.
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